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El informe que ahora se presenta sobre las actividades de la Universidad 
Tecnológica de Escuinapa da cuenta de las acciones desarrolladas durante el 
periodo comprendido entre los meses de enero a marzo del 2025. Y se presenta 
para acatar las disposiciones que rigen a la Universidad a partir del Decreto de 
Creación, emitido el cuatro de julio del 2013. 

En este informe se hace un recuento del desarrollo académico obtenido y de la 
evolución de sus indicadores. Atendemos, en la medida de nuestras posibilidades, 
la recomendación de orientar las estrategias y los objetivos, alineados al Plan 
Nacional de Desarrollo 2019-2024, al Plan Estatal de Desarrollo 2022-2027 y al Plan 
Estatal de Educación Superior, así como a los lineamientos que la Dirección General 
de Universidades Tecnológicas y Politécnicas nos indica en el marco de la filosofía 
de la Nueva Escuela Mexicana. Nuestro referente principal que guía las acciones y 
políticas de la universidad es el Plan de Desarrollo Institucional 2022-2027, mismo 
que recoge las indicaciones y el espíritu de los planes y leyes federales y estatales, 
al tiempo que imprime un sello particular en el rumbo de la institución. 

En este informe se destaca que, durante este período, nuestra institución rompió 
récord en matrícula, disminuyó la deserción con relación al trimestre anterior e inició 
un segundo programa de posgrado, en este caso una maestría en Agricultura 
Sustentable y de Precisión. También en este trimestre se busca seguir expandiendo 
la oferta educativa a través de la creación de otros dos programas de posgrado, uno  
de nivel doctorado y una especialidad en enfermería quirúrgica.  

 
El año 2025 inicia con nuevos retos y oportunidades. Hemos de garantizar la 
seguridad de nuestros estudiantes, ante todo, la construcción de nuevos espacios 
áulicos como la cafetería institucional y áreas deportivas que consoliden los 
procesos de formación. Reafirmamos nuestro deber con el gobierno federal y estatal 
por desarrollar una administración comprometida con la transparencia y la rendición 
de cuentas. 

 
Nuestro proyecto como Universidad Tecnológica de Escuinapa es incidir de forma 

contundente en el entorno económico y social de la región. Aspiramos a la 

construcción de una Universidad cada vez más incluyente, de calidad y sostenible. 

Suscribimos nuestro compromiso de llegar a ser la mejor institución del sur de 

Sinaloa. 

 

DR. JUAN MANUEL MENDOZA GUERRERO 
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CONTROL ESCOLAR 

 
Alumnos 
 
En este apartado se muestra la información de la matrícula en cuanto a inscritos, 
reprobación, aprovechamiento académico, egreso y eficiencia terminal. Se aborda, 
también lo relativo a los programas de apoyo a la retención, eficiencia terminal y 
aprovechamiento académico. 
 
 
Matrícula 
 
A continuación, se muestra la 
matrícula institucional del inicio 
del cuatrimestre, distribuida en 
los niveles educativos que se 
ofertan.  
 
La Universidad Tecnológica de 
Escuinapa, inició el 
cuatrimestre enero ï abril 2025 
con 1083 estudiantes: 478 para 
nivel TSU, 576 para licenciatura 
y 29 para nivel maestría. 
 
 
En la siguiente tabla se muestra la distribución de matrícula por carrera, grado y 
género: 
 

Carrera 
1ero 2do 3ro 4to 5to 

Total 
H M H M H M H M H M 

Agricultura 65 10 43 18 40 26 34 13   249 

Alimentos 5 7 2 18 1 11 2 13   59 

Contaduría 6 13         19 

Enfermería 11 33 16 49 8 40 14 48 9 34 262 

Gastronomía 14 23 13 15 10 27 4 6   112 

Mantenimiento 27 2 33 5 36 2 32 1   138 

Mecatrónica 20 5 13 1 8 4 12 1   64 

Tecnologías 22 10 12 3 17 5 23 4   96 

Turismo 3 15 4 7 2 13 2 9   55 

Maestría ASYP 5 6         11 

Maestría GIO 4 4 5 5       18 

Total 182 128 141 121 122 128 123 95 9 34 1083 
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En comparación con el ciclo escolar 2023 ï 2024, en el ciclo escolar 2024 ï 2025 
se tuvo un aumento del 7% en la matrícula en el cuatrimestre enero - abril. 
 
Aprovechamiento académico 
 
A continuación, se presenta el aprovechamiento académico del cuatrimestre que 
concluyó en el mes de diciembre, hasta el segundo informe de 2025 se presentarán 
los promedios del cuatrimestre enero - abril. En estos cuadros se exceptúan el 
cuatrimestre uno debido a que sus alumnos se evaluaron bajo el nuevo modelo 
educativo, cuya característica principal es que la calificación mínima aprobatoria 
bajó de 8 a 7. 
 

Programa educativo Promedio 

Técnico superior universitario en tecnologías de la 
información 9.59 

Técnico superior universitario en procesos alimentarios 9.43 

Técnico superior universitario en mecatrónica área 
automatización 9.39 

Técnico superior universitario en turismo, área de desarrollo 
de productos alternativos 9.36 

Técnico superior universitario en mantenimiento, área 
instalaciones 8.83 

Técnico superior universitario en gastronomía 8.82 

Técnico superior universitario en agricultura sustentable y 
protegida 8.49 

Técnico superior universitario en gastronomía 8.24 

 
                                                                                                                                                                   

Programa educativo Promedio 

Ingeniería en procesos bioalimentarios 9.39 

Ingeniería en desarrollo y gestión de software 9.39 

Licenciatura en gestión y desarrollo turístico 9.13 

Licenciatura en gastronomía 9.02 

Ingeniería en agricultura sustentable y protegida 8.96 

Ingeniería en mecatrónica 8.86 

Licenciatura en enfermería 8.75 

Ingeniería en mantenimiento industrial 8.74 

 
 
 

Programa educativo Promedio 

Maestría en gestión e innovación en las organizaciones 8.66 
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En la siguiente tabla se muestran los promedios de las calificaciones de los 
programas educativos del nuevo modelo educativo en el que la calificación de siete 
es la mínima aprobatoria en comparación con los programas de estudios 2018 y 
2020 que es 8. Este nuevo lineamiento solo aplica para los estudiantes de primer 
cuatrimestre. 
 

Programa educativo Promedio 

Técnico superior universitario en desarrollo de software 
multiplataforma 

9.2 

Técnico superior universitario en turismo 9.15 

Técnico superior universitario en tecnología de alimentos 9.06 

Técnico superior universitario en contaduría 9 

Técnico superior universitario en automatización 8.83 

Técnico superior universitario en gastronomía 8.79 

Técnico superior universitario en mantenimiento a 
instalaciones 

8.16 

Técnico superior universitario en agricultura sustentable y 
protegida 

8.15 

 
Pareciera que la disminución de la calificación mínima aprobatoria provoca que los 
estudiantes se relajen en cuanto a la búsqueda de mejores calificaciones. 
 
Equidad 
 
La distribución de la matrícula por nivel educativo se dio de la siguiente manera:  
 
Técnico superior universitario 
 
 
 
 
El sexo que predominó en 
la matrícula total del 
cuatrimestre fueron los 
hombres con un total de 
282 y 152 mujeres. El nivel 
TSU aportó el 40% de la 
matrícula total del 
cuatrimestre, el resto, 
60%, lo aportaron las 
licenciaturas e ingenierías 
y los posgrados. 
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Licenciaturas e ingenierías 
 
 
El sexo que predominó en la 
matrícula de licenciaturas e 
ingenierías fue el femenino con 
346 y para el sexo masculino 
291, este nivel educativo 
aportó el 57% de la matrícula 
total del cuatrimestre. Esto 
prueba que el abandono 
escolar es más grande en 

hombres que en mujeres 
 
 
Maestría 
 
En el cuatrimestre enero abril 2025 
en los programas de maestría se 
tienen 29 estudiantes, predominando 
el sexo femenino con 15 estudiantes 
y el masculino con 14 estudiantes. 
Este nivel aportó el 3% de la 
matrícula total del cuatrimestre. 
En este cuatrimestre se inició la 
primera generación de maestría en 
agricultura sustentable y de 
precisión. 
 
 
Alumnos por tipo de discapacidad  
 
En la matrícula del cuatrimestre enero ï abril 2025 se tienen 28 estudiantes con 
discapacidad, la siguiente tabla muestra la distribución por carrera, sexo, grado y 
tipo de discapacidad:  
 

Carrera Cuatrimestre Sexo 
Tipo de 

Discapacidad 

Ingeniería en Agricultura 
Sustentable y Protegida 

7 Hombre Baja visión 

7 Mujer Discapacidad 
física/motriz 

7 Hombre Baja visión 

0
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Ingeniería en Desarrollo y Gestión 
de Software 

10 Hombre Discapacidad 
psicosocial 

10 Hombre Baja visión 

10 Hombre Baja visión 

Licenciatura en Enfermería 

10 Mujer Discapacidad 
psicosocial 

11 Mujer Baja visión 

1 Mujer Baja visión 

7 Mujer Baja visión 

Licenciatura en Gastronomía 

10 Hombre Discapacidad 
física/motriz 

7 Mujer Baja visión 

Licenciatura en Gestión y 
Desarrollo Turístico 

10 Hombre Discapacidad 
psicosocial 

Técnico Superior Universitario en 
Agricultura Sustentable 

1 Hombre Discapacidad 
física/motriz 

1 Mujer Discapacidad 
física/motriz 

Técnico Superior Universitario en 
Contaduría 

1 Hombre Baja visión 

Técnico Superior Universitario en 
Gastronomía 

4 Hombre Baja visión 

4 Mujer Baja visión 

4 Hombre Hipoacusia 

4 Mujer Baja visión 

4 Hombre Baja visión 

1 Mujer Discapacidad 
psicosocial 

1 Mujer Baja visión 

1 Mujer Baja visión 

Técnico Superior Universitario en 
Mantenimiento 

1 Hombre Discapacidad 
física/motriz 

4 Hombre Discapacidad 
física/motriz 

4 Hombre Discapacidad 
psicosocial 

Técnico Superior Universitario en 
Tecnologías de la Información 

4 Hombre Hipoacusia 

  
La discapacidad con mayor incidencia entre los estudiantes es la baja visión, con 
un total de 15 estudiantes. Las discapacidades físico motriz ocupa el segundo lugar 
con 6 estudiantes, y por último la discapacidad hipoacusia con 2 estudiantes. En 
términos de sexo, son 16 hombres y 12 mujeres registrados con discapacidad. 
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Estudiantes embarazadas y/o 
madres de familia 
 
Durante este trimestre se tuvieron 3 
estudiantes embarazadas y 34 madres 
de familia, lo anterior equivale al 3.41% 
de la matrícula total, todas ellas se 
encuentran becadas con descuento en 
colegiatura en la Universidad.  
A continuación, en la gráfica se 
clasificaron las estudiantes 
embarazadas y/o madres de familia por 
ciclo, se destaca que este factor 
predominó en el nivel de lic/ing con 62% 
(tercero, cuarto y quinto año).  
 
 
 
Egreso y titulación 
 
Las tablas que se presentan a continuación contienen datos históricos que ha tenido 
la Universidad tanto en el nivel técnico superior universitario y licenciatura 
correspondiente al ingreso, egreso, titulación y eficiencia terminal por cohorte 
generacional. 
 
Técnico superior universitario 

 

Generac
ión 

Mes 
y año 

de 
ingre

so 

Mes 
y 

año 
de 

egre
so 

Ingre
so 

Egresados 

Titulados 
registrados en 
DGP (Dirección 

General de 
Profesiones) 

% 
Titulaci

ón 
respect

o al 
egreso 

% 
Titulaci

ón 
respect

o al 
ingres

o 

Eficien
cia 

termin
al 

H M 
TOT
AL 

H M 
TOT
AL 

Primera 
Generac

ión 

sep-
12 

ago-
14 

119 46 21 67 44 17 61 91% 51% 56% 

Segund
a 

Generac
ión 

sep-
13 

ago-
15 

193 63 52 115 57 44 101 88% 52% 59% 

Tercera 
Generac

ión 

sep-
14 

ago-
16 

272 92 54 146 89 54 143 98% 52% 53% 

Cuarta 
Generac

ión 

sep-
15 

ago-
17 

423 106 
10
7 

213 
10
6 

10
3 

209 98% 50% 50% 

Quinta 
Generac

ión 

sep-
16 

ago-
18 

423 112 
12
0 

232 
10
8 

11
8 

226 97% 53% 54% 

Sexta 
Generac

ión 

sep-
17 

ago-
19 

342 110 
10
5 

215 
10
7 

10
3 

210 98% 61% 62% 

Primero
8%

Segundo
30%

Tercero
24%

Cuarto
0%, 

Quinto
38%

Embarazadas y/o madres 
de familia

Primero Segundo Tercero Cuarto Quinto
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Séptima 
Generac

ión 

sep-
18 

ago-
20 

202 98 45 143 85 41 126 88% 62% 70% 

Octava 
Generac

ión 

sep-
19 

ago-
21 

231 81 42 123 62 36 120 80% 53% 53% 

Novena 
Generac

ión 

sep-
20 

ago-
22 

228 78 42 120 78 42 120 100% 53% 53% 

Décima 
Generac

ión 

sep-
21 

ago-
23 

338 113 45 158 
11
3 

45 158 100% 64% 64% 

Undéci
ma 

Generac
ión 

sep-
22 

ago-
24 

317 115 94 209 
11
5 

94 209 100% 66% 66% 

TOTAL 3088 
101
4 

72
7 

1741 
96
4 

69
7 

1661 94% 56% 58% 

 
 
Licenciatura e ingeniería 

                                                                            

Generac
ión 

Mes y 
año 
de 

ingre
so 

Mes 
y 

año 
de 

egre
so 

Ingre
so 

Egresados 

Titulados 
registrados en 
DGP (Dirección 

General de 
Profesiones) 

% 
Titulaci

ón 
respect

o al 
egreso 

% 
Titulaci

ón 
respect

o al 
ingreso 

Eficien
cia 

termin
al 

H M 
TOT
AL 

H M 
TOT
AL 

Primera 
Generac

ión 

sep-
14 

abr-
16 

71 43 21 64 38 16 54 84% 76% 90% 

Segunda 
Generac

ión 

sep-
15 

abr-
17 

117 53 45 98 48 37 85 87% 73% 84% 

Tercera 
Generac

ión 

sep-
16 

abr-
18 

151 78 48 126 58 36 94 75% 62% 83% 

Cuarta 
Generac

ión 

sep-
17 

abr-
19 

146 75 47 122 71 42 113 93% 77% 84% 

Primera 
Generac

ión 
Enferme

ría 

sep-
17 

ene-
20 

73 12 53 65 12 51 63 97% 86% 89% 

Quinta 
Generac

ión 

Sep-
18 

abr-
20 

160 
10
4 

47 151 99 43 142 94% 89% 94% 

Segunda 
Generac

ión 
Enferme

ría 

Sept-
18 

Ene-
21 

74 15 60 75 13 58 71 95% 96% 101% 

Sexta 
generaci

ón 

Sept-
19 

Abr ï 
21 

150 84 43 127 80 41 121 95% 81% 85% 

Tercera 
Generac

ión 

Sept-
20 

Abr-
22 

73 13 53 68 13 55 68 100% 93% 93% 
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Enferme
ría 

Séptima 
generaci

ón 

Sept-
19 

Ene-
22 

144 38 76 114 35 74 111 97% 77% 79% 

Cuarta 
generaci

ón de 
Enferme

ría 

Sept-
18 

Ene-
23 

60 9 27 36 9 27 36 100% 60% 60% 

Octava 
generaci

ón 

Sept-
21 

Abr-
23 

138 76 37 113 76 37 113 100% 82% 82% 

Quinta 
generaci

ón de 
Enferme

ría 

Sept-
19 

Ene-
24 

70 10 35 45 10 35 45 100% 64% 64% 

Novena 
generaci

ón 

Sept-
20 

Abr-
24 

128 81 42 123 81 42 112 100% 88% 96% 

TOTAL 
1555 

69
1 

63
4 1327 

64
3 

59
4 1239 93% 79% 85% 

 
Las tablas anteriores son la base de datos que está en constante actualización por 
lo que los números que se presentaron con relación al porcentaje de titulación 
pueden variar en los próximos períodos. Como se muestra en los datos anteriores, 
la eficiencia terminal ha venido aumentando, la última cifra calculada, la del 2024, 
fue de 96%, lo cual constituye un buen resultado si se compara con otras 
universidades. 

 
 
BECAS 

 
A continuación, se presenta la tabla con el registro de beneficiarios de becas 
federales y universitarias, correspondiente a la matrícula del periodo enero-marzo 
de 2025. Cabe señalar que algunos estudiantes de la institución pueden ser 
beneficiarios con más de una beca. 
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Es importante destacar que el 100% de los estudiantes de la institución cuenta con 
algún tipo de beca, ya sea en el programa descuento en colegiatura o excelencia 
académica, con un beneficio equivalente al 40% o superior. 
 
 
 
 
 
La cantidad de becas activas fue de 1,930, con 810 para el programa Jóvenes 
escribiendo el futuro, 28 Madres jefas de familia, 9 de posgrado, 40 de excelencia 
UTESc y 1,043 con descuento de colegiatura del 40% o más.  
 
Finalmente, se destaca que se 
continúa trabajando de manera 
constante en la gestión de apoyos 
con el objetivo de reducir la 
deserción. Hasta el momento, la 
mayoría de los beneficiarios de los 
programas de apoyo en este período 
son hombres, representando un 52% 
del total. 

JÓVENES ESCRIBIENDO 
EL FUTURO

42%

MADRES JEFAS 
DE FAMILIA

1%

EXCELENCIA UTESC
2%

COLEGIATURA
54%

BECA 
POSGRADO 

UTESC
1%

Distribución de los programas de 
becas

219 207

9 9 4

273 272257

127

24
4 11 11 5

141

328

0

50
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150

200

250

300

350
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MADRES JEFAS DE FAMILIA EXCELENCIA UT BECA
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UTESC

COLEGIATURA UT

Tipo de programa de apoyo por género

HOMBRES MUJERES
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DIRECCIÓN ACADÉMICA 

 
Docentes 
Durante el primer trimestre del 2025, la Universidad Tecnológica de Escuinapa 
contó con una planta docente de 63 maestros: 
 
Docentes por grado académico, género, edad, experiencia laboral y académica 

Docentes por género 
 Nivel de estudios de los docentes 

Licenciatura Especialidad Maestría Doctorado 

H M TOTAL H M H M H M H M 

32 31 63 19 21 3 3 7 5 3 2 

 

EXPERIENCIA DOCENTE 

SIN EXPERIENCIA DE 1 A 4 AÑOS DE 5 A 10 AÑOS MÁS DE 10 AÑOS 

0 30 16 17 

 

EXPERIENCIA LABORAL 

SIN EXPERIENCIA DE 1 A 4 AÑOS DE 5 A 10 AÑOS MÁS DE 10 AÑOS 

0 16 30 17 

 

PTC Perfil PRODEP SNI CONFÍE 

H M H M H M H M 

2 1 1 1 3 3 3 4 

 
 
Conversatorio ñLegislar por la igualdad de los g®nerosò 

 

Se llevó a cabo el conversatorio legislar 
por la igualdad de los géneros en la que 
participaron dos diputadas federales y 
tres diputadas locales para compartir 
con estudiantes, docentes y autoridades, 
entre otras personalidades, sus 
perspectivas y acciones en materia 
legislativa con el objetivo de transformar 
el marco legal para garantizar la 
igualdad de derechos ciudadanos en un 
marco de equidad en la diversidad de 
género.  
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TUTORÍAS 

 
El presente documento da cuenta de las acciones desarrolladas durante el primer 
trimestre del año 2025, las cuales se enmarcan en los ejes de intervención 
contemplados en el Programa Institucional de Tutorías (PIT). 
 

No 
Trimestre enero-marzo Género 

Dato Mujeres  Hombres 

1 
Número de estudiantes de la institución con tutor 
asignado 

491 563 

2 Matrícula Institucional 506 577 

3 
Total de estudiantes de la institución identificados en 
situación de vulnerabilidad en los tres ámbitos 

58 130 

4 
Total de estudiantes de la institución entrevistados por su 
tutor 

491 577 

5 
Total de estudiantes de la institución detectados con 
riesgo en los tres ámbitos; académico, personal y 
socioeconómico 

58 130 

6 
Núm. de estudiantes de la institución canalizados por su 
tutor 

1 23 

7 
Núm. de estudiantes atendidos de la institución 
canalizados por su tutor con riesgo en los ámbitos 
académico personal y socioeconómico 

1 23 

8 

Número de estudiantes en la institución que continúan en 
el siguiente cuatrimestre y que fueron atendidos ante la 
canalización de su tutor por riesgo académico, personal 
y socioeconómico 

1 18 

9 
Núm. De tutores de la institución capacitados en 
inducción, formación y actualización 

18 18 

10 núm. del total de tutores de la institución 18 18 

11 
Núm. de tutores de la institución evaluados en nivel 
satisfactorio de desempeño 

18 18 

12 Núm. de tutores de la institución evaluados 18 18 

13 
Total de estudiantes atendidos por asesorías 
académicas de la institución 

0 13 

14 
Total de estudiantes de la institución canalizados a 
asesorías académicas 

0 13 

15 
Núm. de estudiantes de la institución que continúan en el 
siguiente cuatrimestre que recibieron asesorías 
académicas por canalización  

0 11 

16 
Núm. De sesiones de tutoría individual realizadas en la 
institución 

8 42 

17 
Núm. de estudiantes de la institución que evalúan 
satisfactoriamente los servicios de apoyo recibido de 
tutoreo 

491 577 
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18 
Total de estudiantes atendidos por tutorías en la 
institución por Profesores de Tiempo Completo 

31 24 

19 
Total de estudiantes atendidos por tutorías en la 
institución por Profesores de Asignatura 

488 563 

20 
Total de tutores de profesor de asignatura en la 
institución 

17 16 

21 
Promedio de sesiones de tutoría grupal realizadas en la 
institución 

33 

22 
Promedio de sesiones de tutoría grupal programadas en 
la institución 

35 

23 Núm. de políticas cumplidos establecidos en MNT 15 

24 Monto económico asignado a la operación del PIT 2025 50,000 

25 
Monto económico del presupuesto de operación 
institucional 2025 

5,0000 

 
Actividades recreativas tutorías 
 
En conmemoraci·n del ñD²a Mundial de Lucha contra la Depresi·nò (13 de enero), 
CineClub UTEsc realizó su primera función de 2025 con la proyección de la película 
ñViolet y Finchò del director Brett Haley. 
 
El filme presentó la historia de dos jóvenes 
con profundos problemas emocionales, 
Violet intenta superar la muerte de su 
hermana mayor. Finch intenta poner su 
vida en orden después de años de abuso 
físico por parte de su padre y la continua 
ausencia de su madre. A lo largo de la 
trama se ven los problemas que ambos 
atraviesan, intentando rescatarse 
mutuamente. 
Esta actividad se llevó a cabo con la colaboración entre el Departamento de 
Comunicación Social, la Coordinación de Tutorías y la Coordinación de Biblioteca 
de UTEsc. 
 
Kermés del día de San Valentín 

 
 
 
Con el objetivo de fomentar la sana 
convivencia y celebrar el día del 
Amor y la Amistad se realizó una 
kermés en las instalaciones de 
nuestra universidad. 
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Actividades desde las áreas de atención estudiantil  
 
Dentro de las actividades del 
área de atención, se ofrecieron 
aplicaciones de entrevistas 
clínicas a los estudiantes de la 
Licenciatura en Enfermería que 
estaban a punto de comenzar su 
servicio social, así como 
aplicaciones de perfiles 
psicométricos a los jóvenes de 
quintos cuatrimestres que 
deseaban realizar sus estadías 
profesionales fuera del estado. 
Estas aplicaciones se llevaron a cabo con el propósito de mejorar la calidad de los 
servicios ofrecidos a los estudiantes y a las empresas e instituciones de salud a las 
que se dirigen los estudiantes.  
   
En el transcurso de este trimestre, se han logrado progresos en el área 
psicoeducativa, aunque estos no son tan relevantes como se anticipaba. Esto se 
debe a la complejidad de los factores que afectan el proceso de enseñanza-
aprendizaje. Varios elementos han influido en la implementación de las acciones 
programadas, y las actividades tanto curriculares como extracurriculares han 
generado limitaciones en tiempo y participación, dificultando así la difusión de 
contenidos a un número más amplio de estudiantes y personal.  
 
Canalizaciones internas y externas por aspecto de salud mental y física 
 
En el periodo correspondiente, se brindó atención de salud mental a 47 estudiantes 
de diversos programas educativos, se desglosa a continuación por grupo, género, 
motivo y resultado. 
 

Canalizaciones internas y externas por aspecto de salud mental 

# Carrera Grupo 
Género 

Motivo (s) Resultado Total 
H M 

1 Contabilidad 2a 2 1 
Valoración para 
descuento 

En 
seguimiento 

3 

2 
Desarrollo y 
Gestión 

2a, 5a 
y 8a 

6 5 
Contención 
Seguimiento 
psicológico/clínico 

En 
seguimiento 

11 

3 Gastronomía 
2b, 5a 
y 8a 

3 2 
Situación académica ï 
seguimiento psicológico 

En 
seguimiento 

5 

4 Mecatrónica 
2a, 5a 
y 11a 

8  
Situación académica ï 
seguimiento psicológico 
Entrevista / estadías 

En 
seguimiento 

8 
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5 Mantenimiento 
2a y 
5a 

3  
Contención Seguimiento 
psicológico/psicométrico 

En 
seguimiento 

3 

6 Procesos bio 2a  1 
Seguimiento psicológico 
clínico ï valoración 
atención externa 

En 
seguimiento 

1 

7 Turismo 8a 2 14 Seguimiento psicológico 
En 
seguimiento 

16 

Total 24 23   47 

 
Salud física 
 
Con relación a la salud física, se dio atención a 224 estudiantes, de los cuales 
únicamente 7 fueron enviados por sus tutores, el resto acudió por iniciativa propia.  
En la siguiente tabla se presenta la estadística de la atención brindada por tipo de 
enfermedad, carrera y género. 
 

 

 
 
 
Canalizaciones  
Aspecto académico  
 
Durante el trimestre enero a marzo, fueron atendidos un total de 24 estudiantes con 
canalización por aspecto académico  
 

Tipo de 
atenciones 

Total de 
atenciones 

Cefalea 40 

Infecciones 
respiratorias 

45 

Gastroenteritis 19 

Gastritis 8 

Colitis 13 

Cólicos 
menstruales 

11 

Dolor abdominal 2 

Revisión de 
laboratorios 

24 

Otros 62 

TOTAL 224 

Carreras H M 

Enfermería  7 23 

Gastronomía 3 13 

Turismo   4 16 

Mantenimiento 14 16 

Mecatrónica 9 3 

Procesos   0 14 

Tics  15 18 

Agricultura  28 26 

Contaduría  8 8 

TOTAL 88 136 



 

17 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
También se realizaron 105 atenciones por aspecto académico, sin embargo, estás 
canalizaciones no fueron canalizados por el tutor sino que se dieron por 
intervenciones ya sea de los encargados de carrera, el maestro de la asignatura o 
por identificación de los administrativos pertenecientes al área de tutorías. Como 
resultado, se destaca que se derivaron 25 cartas compromisos para que los 
estudiantes cumplan con los aspectos requeridos que faciliten el proceso para la 
acreditación de la asignatura. 
 

Carrera Grupo 
Género 

Total 
Carta 

compromiso 
Género 

H     M     H             M 

 Agricultura 

1a 7 * 7 

5 3 2 

1b 2 1 3 

1c 10 * 10 

4a 2 * 2 

4b 3 1 4 

7a 2  2 

7b 2 * 2 

10a 3 * 3 

10b * 2 2 

Contaduría 1a 1 * 1 1  1 

Enfermería 4b 1 * 1    

Desarrollo y 
gestión 

1a 4 2 6 

2 2  7a 2 * 2 

1b * 1 1 

Gastronomía 

1a 2 1 3 

7 6 1 4a 2 * 2 

7b 2 * 2 

Mantenimiento 

1a 31 1 32 

   4a 1 1 2 

7b 3 0 3 

Mecatrónica 1a 2 * 2 5 5  

Carrera Grupo 
Género Total 

Canalizaciones M         H 

Contabilidad 2a  1 1 

Enfermería 1b 1  1 

Desarrollo y 
gestión 

2a  5 5 

5A 1  1 

Mecatrónica 

2a 1 11 12 

5a  2 2 

8a  2 2 

TOTAL   3 21 24 
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7a 4 * 4  

10a 8 * 8 

Turismo 1a * 1 1 5 4 1 

TOTAL 94 11 105 25 20 5 

 
 
Aspecto económico  
 
Por otro lado, fueron 29 estudiantes canalizados por situación socioeconómica. 
Como parte de los resultados se autorizaron diversos descuentos para que el factor 
económico no sea un factor que conlleve al estudiante a desertar u ocasionar baja.  
 

# Carrera Grupo (s) 
Género 

Motivo (s) Resultado Total 
H         M 

1 Agricultura 2A y 5A 2  exoneración Otorgados 2 

3 
Desarrollo y 
gestión 

2A Y 8A 3  Descuento Otorgados 3 

4 Enfermería 2B,8A 2 2 Descuento 
1 pendiente para 
próximo cuatri/ 3 

otorgados 
4 

5 Gastronomía 
2A,2B,5A, 
8A Y 8B 

7 7 Descuento Otorgados 14 

6 Mantenimiento 5B 1  Descuento Otorgados 1 

7 Mecatrónica 2A Y 5A 3 1 Exoneración Otorgados 4 

8 Procesos bio 2A  1 Descuento Otorgados 1 

TOTAL 18 11  TOTAL 29 

 
 
Capacitaciones otorgadas a docentes tutores 
 
Las Capacitaciones otorgadas durante este último trimestre, fueron: una para el 
ñManejo de Crisis de Ansiedad en el Aula Universitaria desde la Acci·n Tutorialò a 
la cual asistieron 23 Tutores; otra capacitaci·n, ñRelajaci·n y Superaci·n Personalò 
participaron 14 Tutores.  
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Motivos del abandono escolar 
 
Durante el trimestre enenro-marzo 2025 hubo 16  bajas. A continuación se 
clasifican por motivo, género y programa educativo. 
 

Motivos de baja H       M Total Carrera 
H      
M 

Total 

Reprobación 4  4 Agricultura 6  6 

Problemas económicos  1  1 Tic 1 1 2 

Incumplimiento de expectativas *   Enfermería *   

Motivos personales 8 2 10 Gastronomía 1  1 

Faltas al reglamento escolar 1 
 
* 

1 Mantenimiento 3 
 
* 

3 

Abandono escolar  
 
* 

 Mecatrónica 4 
 
* 

4 

Cambio de institución  
 
* 

 
 

Cambio de ut    

Cambio de residencia *   
Maestría en 

gestión de las 
organizaciones 

   

Total 14 2 16 Total 14 2 16 

El abandono escolar se redujo con relación al cuatrimestre anterior. 
 

BIBLIOTECA 

 
El Sistema de biblioteca a través del área de apoyo a la investigación se mantiene 
en constante labor para continuar posicionando el repositorio institucional, 
promoviendo los artículos de revistas científicas, así como el acervo institucional de 
nuestros investigadores de esta casa de estudios, para posibilitar la visibilidad y 
difusión del conocimiento mediante la política de acceso abierto y la política de 
conservación y preservación; albergando así una cantidad representativa y variada 
tanto en las diferentes fuentes de información con las nuevas tecnologías, así como  
otras áreas de conocimientos. 
Hasta ahora las bibliotecas se han venido basando su actividad en valores que en 
muchos casos coinciden con los que postulan la sostenibilidad y la 
responsabilidad social: equidad e igualdad de oportunidades, preocupación por 
las generaciones futuras, inclinación a compartir recursos y servicios a la 
comunidad local y rural.  
 La biblioteca debe ser un reflejo de la sociedad en la que se ubica a los 
profesionales de las bibliotecas que nos toca observar y conocer las modificaciones 
económicas, sociales, políticas y culturales que se producen en la ciudad, en el 
pueblo o en los barrios donde trabajamos, y reflexionar sobre ellas. Cuando la 
relación de la biblioteca con los ciudadanos es muy directa y cercana, se perciben 
las carencias formativas, las diferencias tecnológicas o diferentes situaciones. 
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Esto trata de aproximarse a la realidad social en la que está inmersa la biblioteca, 
con la pretensión de que ello nos ayude a plantear y decidir el modelo de biblioteca 
más adecuado. Partiendo de esta idea, se tienen en consideración diversos 
elementos que pueden resultar importantes en este proceso, como pueden ser la 
presencia de poblaciones lejanas o de personas con discapacidad. La biblioteca no 
debe mirar en una única dirección, sino que debe observar a la población en su 
totalidad: a las personas o grupos que avanzan y a los que se retrasan. El compás 
que marca la sociedad es heterogéneo y diverso, como también lo son las 
personas. 
Actualmente parece que lo primordial en los centros de investigación es potenciar 
los aspectos tecnológicos de la biblioteca, plantear como funciones prioritarias una 
presencia continua en las redes sociales, que la página web sea novedosa o que 
el fondo documental esté suficientemente digitalizado y los usuarios utilicen los 
últimos dispositivos tecnológicos.  Ciertamente, tanto en la biblioteca como en la 
sociedad tenemos que hablar de evolución, innovación, desarrollo o progreso. Sin 
embargo, dado que los grupos sociales avanzan a ritmos distintos, la biblioteca 
debe acompañar a cada uno de ellos. Como se diría en la enseñanza, resulta 
necesario llevar a cabo adaptaciones curriculares con los nuevos programas y no 
se puede avanzar al ritmo de unos olvidando a otros más vulnerables. 
En este trimestre se llevaron a cabo varias actividades en la biblioteca de la 
universidad como sede de las diversas actividades, así como también en la plaza 
Ramón Corona en la primera feria escuinapense del libro (Feli 2025) que tuvo lugar 
en esta ciudad. 
 
Cine Club y Conversatorio 
 
Celebra UTEsc el 21 de febrero el Día de la Lengua Materna con conversatorio y 
video documental en conjunto con el departamento de Comunicación Social, la 
Coordinación de Tutorías y la Coordinación de Biblioteca. 
Con motivo del Día Internacional de la Lengua Materna, la Universidad Tecnológica 
de Escuinapa llevó a cabo un conversatorio y proyección de un video documental, 
en donde la estudiante de enfermería, Elizabeth Apresa Aguilar y el estudiante de 
Agricultura, Juan José Sánchez de la Cruz, ambos de origen indígena, 
compartieron sus experiencias como hablantes de náhuatl en un contexto donde el 
idioma español es el dominante. 
 

Así mismo, tuvieron una participación especial 
el Marakame, líder espiritual de la comunidad 
tepehuana de El Trébol 1, Sr. Santos de la 
Cruz y el líder supremo, Profr. Saúl Polanco, 
quienes hicieron una reflexión sobre las 
históricas condiciones de vida de los pueblos 
originarios, especialmente, el pueblo 
tepehuano, y su cosmovisión. 
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El rector el Dr. Juan Manuel Mendoza Guerrero, hizo una reflexión a luchar desde 
las políticas públicas y la consciencia social, a reivindicar el derecho de los pueblos 
originarios de expresarse en sus lenguas en un marco de inclusión y respeto a la 
diversidad. 

Presentación del libro ñSinaloa: turismo, migraci·n y econom²aò 

Presentaci·n del libro ñSinaloa: turismo, migraci·n y econom²aò, por parte de su 
editor, el Dr. Juan Manuel Mendoza Guerrero, rector de la Universidad Tecnológica 
de Escuinapa, ante un público diverso en su composición y en las opiniones que 
compartieron en ese espacio de intercambio de ideas en que se convirtió el evento. 
 

La y el comentarista del libro fueron la MC. 
Diana Arely Ramos de la Torre, directora de 
Bienestar Social del municipio de Escuinapa y 
el Dr. José Crisóforo Carrazco Escalante, 
miembro del Sistema Nacional de 
Investigadoras e Investigadores del 
CONAHCYT y docente de posgrado de UTEsc, 
quienes reflexionaron sobre las diferencias 
significativas entre destinos turísticos 

extrapolados como Mazatlán y Escuinapa; caracterizados, el primero por la 
gentrificación y la pérdida de espacios para el disfrute y el progreso de las y los 
ciudadanos, mientras, el segundo, cuenta con un alto potencial para detonar 
turísticamente, pero con áreas importantes aún por desarrollar en materia de 
servicios y oportunidades. 
Por su parte, Mendoza Guerrero hizo un llamado a ver el panorama turístico, 
migratorio y económico con el realismo y el sentido crítico que caracterizan al libro, 
el cual invitó a leer, pues fue una obra creada desde la academia con el espíritu 
libre y propositivo de sus autoras y autores, entre quienes se contó con docentes, 
investigadoras e investigadoras de UTEsc. 
 
Lecturas de refranero gastronómico mexicano 
 
En el marco de la primera feria del libro escuinapense 
2025, participaron los alumnos y alumnas de 2- A de 
Gastronomía acompañados de su coordinadora la Lic. 
Ana Karen Uribe Neri de la Licenciatura en 
Gastronomía de esta casa de estudios, con diversos 
refranes y dichos populares referentes a comidas, 
utensilios y objetos dentro del arte culinario; en donde 
además cada uno de ellos nos explicaron como los 
utilizamos en el día a día de la vida cotidiana. 
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El alumno se encuentra leyendo su refrán en 
lenguaje de señas, ya que él cuenta con una 
discapacidad de lenguaje, pero eso no 
impide para su formación académica, ya que 
la universidad es incluyente sin distinción 
para nadie. 

 

 

 

CENTRO DE IDIOMAS 

 
Alumnos inscritos por nivel  
 
El Centro de idiomas presentó una matrícula inicial de 38 estudiantes distribuidos 
en cuatro grupos con cuatro niveles diferentes. A continuación, se muestra la 
cantidad de estudiantes por nivel y su porcentaje representativo de la matrícula 
total. 
 
 
 

 
 
 
 
Aprovechamiento académico  
 
Para el inicio del cuatrimestre del periodo enero-abril 2025, se registró una 
matrícula de 1068 estudiantes de los cuales 848 estudiantes cursan las materias 
de idiomas: inglés II, inglés V, francés II, inglés VII e inglés VIII. 

Grupo Estudiantes %

Kids 2 6 15.8

Level 5 JR 12 31.6

Level 2 6 15.8

Level 5 14 36.8

Total 38 100
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En la tabla siguiente se muestran los alumnos matriculados por materia: 

 

De los dos primeros períodos de parciales, en el primer parcial se registraron 66 
calificaciones no aprobatorias y 41 en el segundo parcial. Después del periodo de 
evaluación remedial, se redujo considerablemente el número de alumnos no 
aprobados y en la tabla siguiente se observan los cambios y porcentajes de 
reprobación. 

Materia Total Parcial 1 
% de 
reprobación Parcial 2 

% de 
reprobación 

Inglés II 299 26 8,7 19 6,4 

Inglés V 253 23 9,1 13 5,2 

Inglés VII 254 17 6,7 8 3,2 

Inglés VIII 48 0 0 0 0 

Francés II 39 0 0 1 2,6 

Total 893 66 7,4 41 4,6 

 

Lo anterior representa un porcentaje de disminución en la reprobación del primer al 
segundo parcial del total de la matrícula, lo cual es un porcentaje muy alto y que se 
debe a las asesorías y periodos remediales aplicadas en el mes de febrero y marzo. 

Asesorías de Inglés II, V, VII. 

Materia Asistentes H M 

Inglés II 4 2 2 

Carrera Inglés II Inglés V Inglés VII Inglés VIII Francés II Total

Agricultura Sustentable y Protegida 76 61 68 - - 205

Alimentos 12 20 12 - - 44

Contaduría 20 - 48 - - 68

Enfermería 44 66 - 48 - 158

Gastronomía 37 28 37 - 28 130

Mantenimiento 31 38 38 - - 107

Mecatrónica 26 14 12 - - 52

Desarrollo y Gestión de Software 35 15 24 - - 74

Gestión y Desarrollo Turístico 18 11 15 - 11 55

Total 299 253 254 48 39 893

Matricula Enero - Abril 2025
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En el primer parcial, se establecieron asesorías 
para las materias de inglés II y VII, estas 
asesorías se brindaron por 2 horas. A 

continuación, se muestra el desglose por materia, asistentes y sexo. 

Adicionalmente a estas asesorías los docentes de idiomas brindaron una hora de 
asesoría previa a la evaluación remedial de cada parcial. 

Estrategias de fortalecimiento del Centro de idiomas. 

Durante los meses de enero a marzo se 
llevaron a cabo una serie de actividades por 
parte del departamento de idiomas con el fin de 
promover el idioma y apoyar por parte del área 
administrativa de la coordinación. A 
continuación, se enlista las actividades 
realizadas en el periodo enero - marzo del 
presente año: 3 de enero:  

La coordinación apoyó en la aplicación del examen de admisión para la Maestría 
en Agricultura Sustentable y de precisión en el laboratorio de idiomas.  

10 de enero: Se llevó a cabo la graduación de la 
quinta generación del Centro de idiomas de la 
Universidad Tecnológica de Escuinapa 2022 - 2024. 
La ceremonia se realizó en el auditorio de la 
universidad en con la presencia de las autoridades 
educativas, los docentes que forman parte del centro 
de idioma, papás y egresados. Donde se realizó la 
entrega de diplomas, reconocimientos y constancias 
de estudio.  

23 de enero: Traducción al español del formato de Convenio de colaboración entre 
la Universidad Tecnológica de Escuinapa y la Universidad de Alejandría de Egipto 
(en inglés y árabe). 

24 de enero: La Universidad Tecnológica de 
Escuinapa participó en una reunión con la empresa 
global Tetakawi, organizada por Codesin zona sur 
para presentar su oferta educativa y la calidad de 
sus egresados. Durante esta reunión la 
coordinadora del centro de idiomas presentó en 
inglés su oferta educativa, perfiles de egreso, las 
instalaciones y equipamiento de la universidad. 

Inglés VII 6 6 0 

Total 10 8 2 
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30 de enero: En el transcurso de la última semana de 
enero la docente Eunice Bernardina Rendon 
Quevedo participó en la promoción del departamento 
idiomas durante las visitas de las preparatorias de la 
zona. 

 

20 de febrero: Participación por parte de la 
coordinación de idiomas en proyecto de 
investigación titulado "Configuración y 
reconfiguración del liderazgo femenino académico 
en instituciones de educación superior". Realizada 
por la alumna Samantha Yadira Niebla Moreno 
estudiante del Doctorado en Ciencias de la 
Educación de la Facultad de Ciencias de la 
Educación, Universidad Autónoma de Sinaloa. 

26 y 27 de marzo: Aplicación del examen de suficiencia a los alumnos de quinto 
cuatrimestre de cada carrera. El examen de suficiencia se aplica antes de realizar 
sus primeras estadías para medir el nivel de inglés adquirido desde inglés I en 
primer cuatrimestre a inglés V en el quinto cuatrimestre.   
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PROGRAMAS EDUCATIVOS 

AGRICULTURA SUSTENTABLE Y PROTEGIDA 

Viajes de estudio 
 
Expo Agro 
 
Con el objetivo de que estudiantes de segundo, quinto y octavo cuatrimestre de la 
ingeniería en agricultura sustentable y protegida conocieran las últimas tecnologías, 
innovaciones en insumos agrícolas y ganadería, entre otras, se realizó un viaje de 
estudios a la ciudad de Culiacán, 
Sinaloa,  lugar donde se llevó a cabo la 
expo agro en la cual participaron 25 
alumnos dicho viaje estuvo a cargo del 
Dr. Carlos Bruno el cual incitó a los 
chicos a visitar cada stand de dicha 
expo para que los estudiantes 
conocieran lo último en tecnología y 
tendencias agrícolas para que logren 
producir productos de alta calidad, 
siendo responsables con el medio 
ambiente y llevar estos mismos con 
plena confianza del campo a la mesa.   
 
Centro Internacional de Maíz y Trigo 
 

Los alumnos que cursan el octavo 
cuatrimestre de la ingeniería en 
agricultura sustentable y protegida 
visitaron el colegio de postgraduados, 
centro internacional de maíz y trigo, 
Sulken S.A. de C.V., y Agronortech S.A 
de C.V. todos ubicados en Texcoco, 
Estado de México, donde cada visita 
estuvo guiada por un responsable de 
cada empresa en las cuales se les 
ofreció un recorrido por las instalaciones 
de cada empresa donde se les explicó a 
los estudiantes todas las actividades que 

se realizan interna y externamente en cada una de ellas. 
 
La visita por cada una de las ya mencionadas empresas estuvo coordinada por el 
Dr. Bernardo Espinosa Palomeque, docente de la materia de Nutrición Vegetal.    
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Eventos académicos internos y externos 
Videoconferencia Importancia de los análisis de suelo en la agricultura 
 
Estudiantes de octavo y quinto cuatrimestre 
presenciaron una videoconferencia sobre la 
importancia de los análisis de suelo en la 
agricultura, misma que fue impartida por el Dr. 
José Abraham Álvarez García de la empresa 
AGRUM LAB SC, con el objetivo de impartir a 
los estudiantes, los distintos criterios y 
técnicas que se aplican en el análisis de 
suelos para tomar decisiones que contribuyan 
a la calidad en la producción agrícola, con 
eficacia y sustentabilidad. 
La coordinación de esta actividad estuvo a cargo del Dr. Bernardo Espinosa 
Palomeque, docente de la asignatura de Nutrición Vegetal.  
 
Taller Producción de lombricomposta 
 

En el marco de las celebraciones del día de 
la y el ingeniero agrónomo, se efectuaron un 
ciclo de actividades iniciando con la 
conferencia de la producción de 
lombricomposta a cargo del Dr. Carlos Bruno 
Fiscal, el cual se centró en las 
características de las lombrices que 
favorecen la calidad de la tierra y de los 
cultivos, así como las condiciones y técnicas 
para su producción. 

 
Taller Cultivo de pitahaya, la fruta del dragón 

Como actividad secundaria del marco del día del ingeniero agrónomo se llevó a 
cabo la conferencia el cultivo de pitahaya, la fruta del dragón, impartida por el Dr.  

 

Carlos Bruno Fiscal el cual versó sobre 
técnicas y criterios diversos que las y los 
productores de esta fruta deben considerar en 
sus proyectos de cultivos para hacerlos de 
calidad y sustentables. 
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Taller Injertos en árbol de mango 

Estudiantes del segundo cuatrimestre de la 
Ingeniería en Agricultura Sustentable y 
Protegida llevaron a cabo la plantación de 
diversos ejemplares de ornato en jardines de 
la universidad y, a su vez, iniciaron el 
proyecto de un pequeño huerto de mangos 
injertados con el acompañamiento y 
asesoría del Dr. Carlos Bruno Fiscal y la Ing. 
Aidee del Rocío Castañeda Núñez.  

Videoconferencia Biodiversidad de hongos en suelos de nogal pecanero 
(carya illinoinensis) sembrados en zonas áridas de México 

Con la finalidad de dar a conocer las diferentes innovaciones implementadas en el 
programa de producción sustentable de los cultivos agrícolas, a base de insumos 
de las distintas especies de hongos, estudiantes de octavo y quinto cuatrimestre de 
la ingeniería en Agricultura Sustentable y Protegida presenciaron la 
videoconferencia biodiversidad de hongos en suelos de nogal pecanero (carya 
illinoinensis) sembrados en zonas áridas de México, que fue impartida por la Dr. 
Judith Abigail Sánchez Ledesma, investigadora postdoctoral del Instituto 
Tecnológico de Torreón . 

 

Esta actividad fue coordinada por el Dr. 
Bernardo Espinoza Palomeque profesor de 
tiempo completo de la universidad, en el 
marco de la asignatura Nutrición Vegetal a 
su cargo. 

 

Taller amor propio 

Como actividad del programa conmemorativo 
del día internacional de la mujer 35 alumnas de 
agricultura tomaron el taller amor propio que 
fue impartido en la biblioteca universitaria por 
la Psic. Yamahara Yamina Iriarte Lizárraga 
asesora técnica pedagógica en la supervisión 
025 de educación especial. Esta experiencia 
fue de alto significado para las estudiantes y 
fue coordinada por la teacher Eunice Rendon 
Quevedo, docente de la Universidad. 
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Presentación de proyecto finales 
 
Como actividad final del cuatrimestre enero ï abril, 2025, los alumnos de segundo 
cuatrimestre en la materia de probabilidad y estadística realizaron su presentación 
de proyecto final siendo este la exposición de lonas de diferentes empresas en las 
cuales se podría observar desde su historia hasta las gráficas de costos, productos, 
cronograma, diagrama de flujo, entre otras. Dicha actividad estuvo a cargo de la 
docente Martha Midory Partida Osako, docente de dicha materia. 

Los alumnos de quinto 
cuatrimestre desarrollaron 
diferentes proyectos para las 
asignaturas Integradora II, con el 
acompañamiento de su 
profesora, Ing. Aidee del Rocío 
Castañeda Núñez, responsable 
de la materia horticultura y 
floricultura protegida, con la 
asesoría del Ing. Antonio Toledo 
Reséndiz, docente de dicha 
materia y Seminario de la 
Investigación bajo la asesoría 

del Dr. Omar Jiménez. 

Los proyectos que presentaron fueron diferentes cultivos, entre los cuales 
destacan: cilantro, tomatillo, chile jalapeño, calabaza, rábanos, pepino y maíz, en 
horticultura se produjeron Dalias, girasoles, petunias entre otras.   

El rector, Dr. Juan Manuel Mendoza Guerrero, felicitó a los estudiantes por el buen 
aprovechamiento en su aprendizaje el cual les ayuda bastante para poder 
desarrollar cultivos de excelente calidad y los exhortó a continuar innovando 
productos de calidad. 

 

Del octavo cuatrimestre desarrollaron como 
proyecto el cultivo de girasoles en la casa 
sombra. Cabe destacar que dicho proyecto 
fue un éxito ya que se obtuvo una buena 
cosecha. 
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Proyectos de investigación que incluya participación de alumnos y docentes 
 
El pasado mes de febrero, se realizó una investigación en conjunto con los alumnos 
del octavo cuatrimestre sobre el uso racional del agua de riego. Se aprendió a 
relacionar a relacionar el riego con la textura del suelo en donde se aplique con la 
finalidad de ahorrar el mayor porcentaje de agua en los cultivos. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Prácticas de laboratorio 
 
Durante los meses de enero a abril, los alumnos de diferentes cuatrimestres 
realizaron diversas prácticas en el laboratorio de biología de la universidad. Algunas 
prácticas que se realizaron fueron: análisis de textura de suelo, pH, aislamiento e 
identificación de hongos fitopatógenos y aislamiento e identificación de nematodos 
y bacterias. Además, se actualizó el insectario por parte de la materia de 
entomología agrícola.  
 
 
Evento social 

Para celebrar el día de la y el ingeniero agrónomo 
el pasado 21 de febrero del año en curso, los 
alumnos y docentes de la ingeniería en Agricultura 
Sustentable y Protegida celebraron su día con 
carne asada, ceviche, pastel, tocó la banda y se 
logró tener una sana convivencia. 
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ALIMENTOS 

 
Viajes de estudio 
 
Estudiantes de ingeniería en Alimentos, viajaron al estado de Nayarit, donde 
realizaron visitas industriales a diferentes empresas del sector alimentario 
 
Acompañados por los docentes, Ing. María del Rosario Toledo López, MC. Lucila 
Jazmín Virgen Ceceña e Ing. César Rufino Balmaceda Valdez, las y los estudiantes 
de segundo, quinto y octavo 
cuatrimestres, visitaron Tostaditas 
Norteñas; Fábrica de vinos y licores 
Sacramonte y el Laboratorio Nacional 
para la Investigación en Inocuidad 
Alimentaria (LANIIA-CONAHCYT), en 
Tepic, Nayarit. 
El objetivo de este viaje fue fortalecer los 
contenidos aprendidos en las aulas 
universitarias, mediante el contacto 
directo con personal, equipo e 
instalaciones de las empresas visitadas. 
 
   
 
Estudiantes de la ingeniería en Alimentos, viajaron al estado de Jalisco, donde 
realizaron visitas industriales a diferentes empresas del sector alimentario 
 
 

Acompañados por los docentes, Ing. 
María del Rosario Toledo López, MC. 
Lucila Jazmín Virgen Ceceña e Ing. 
César Rufino Balmaceda Valdez, las y 
los estudiantes de segundo, quinto y 
octavo cuatrimestres, visitaron Yakult, 
planta Guadalajara y Destilería La 
Aguirreña, en Tequila, Jalisco. 
El objetivo de este viaje fue fortalecer los 
contenidos aprendidos en las aulas 
universitarias, mediante el contacto 
directo con personal, equipo e 
instalaciones de las empresas visitadas. 
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Eventos académicos internos y externos (talleres, conferencias o 
demostraciones) 
 
Día internacional de la mujer y la niña en la ciencia 
 
Con motivo del ñD²a Internacional de la Mujer y la Ni¶a en la Cienciaò, el pasado 19 
de febrero, niñas de la Primaria J. Natividad Toledo de Escuinapa, celebraron la 
efeméride con una práctica en el 
laboratorio de la Ingeniería en Alimentos, 
mediante la cual hicieron análisis de 
densidad y observaron bajo el 
microscopio granos de azúcar, una hoja 
de árbol, una hormiga y un hongo de un 
pan. 
La actividad fue conducida por la 
coordinadora de la Ingeniería en 
Alimentos, MC. Lucila Virgen Ceceña, 
con el apoyo de estudiantes del octavo 
cuatrimestre de esa carrera y su 
profesor, Ing. César Balmaceda Valdez. 
 
  
Conferencia ï taller de primeros auxilios  
 
El pasado mes de febrero, la coordinación de la Ingeniería en Alimentos, y el 
Servicio Médico de UTEsc, llevaron a cabo una conferencia - taller sobre primeros 
auxilios por intoxicación o quemadura con solventes en el laboratorio, para las y los 
estudiantes de la carrera, con el objetivo de reducir y dar atención oportuna a los 
casos de intoxicación por inhalación, ingesta o absorción de sustancias peligrosas, 
que pueden presentarse durante el trabajo en laboratorio, tanto en su formación 
profesional como en la industria. 
La actividad estuvo a cargo de la Dra. Lizbeth Prado, responsable del Servicio 
Médico, con la participación de la MC. Lucila Virgen, coordinadora de la Ingeniería 
en Alimentos, quienes compartieron técnicas, protocolos y recomendaciones para 
la atención de este tipo de emergencias. 
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Muestra gastronómica 

El pasado 20 de marzo, 3 estudiantes del quinto 
cuatrimestre y una docente participaron en la muestra 
gastronómica del festival cultural organizada por el COBAES 
42 de Escuinapa. Las estudiantes llevaron a degustar 
alimentos como coricos de cacahuate y gomitas de sandía y 
pepino con los que estuvieron trabajando durante el 
cuatrimestre enero-abril.  

  
 
 
Proyectos de investigación que incluya participación de alumnos y docentes. 
Estadías profesionales 
 
El pasado mes de enero, 15 estudiantes de la ingeniería en Procesos 
Bioalimentarios iniciaron su proceso de estadía en diferentes empresas de Sinaloa, 
y Nayarit en donde están desarrollando diferentes proyectos de investigación bajo 
la asesoría de tres docentes de la universidad y un especialista de cada área en la 
que se encuentran. En total, son 15 proyectos los que se están desarrollando y que 
culminarán el próximo mes de abril. A continuación, se enlistan los proyectos de 
investigación: 
 

Proyecto Descripción 
Población 

participante 

Monitoreo de parámetros de 
control de calidad y factores 
que influyen en la exportación 
de tomates frescos a Estados 
Unidos. 

El proyecto tiene como 
objetivo monitorear los 
parámetros de control de 
calidad como Color, forma, 
tamaño y defectos del 
tomate fresco para 
exportación a Estados 

3 

Aprovechamiento de aguas 
residuales para uso agrícola 

El proyecto tiene como 
objetivo aprovechar el agua 
residual que se genera en el 
procesamiento de productos 
derivados del maíz en 
cultivos de maíz que la 
misma empresa desarrolla. 

3 

Detección de parásitos 
zoonóticos en sardina bocona 
(cetengraulis mysticetus) y 
anchoveta norteña (engraulis 
mordax) del golfo de california 

El proyecto tiene como 
objetivo detectar parásitos 
zoonóticos en peces 
destinados al consumo 
humano para prevenir la 
salud de los consumidores. 

3 
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Elaboración de análisis 
bromatológicos para 
determinar la calidad de la 
harina de sardina 

El proyecto tiene como 
objetivo elaborar el análisis 
bromatológico de la harina 
de sardina para conocer la 
calidad nutricional de la 
misma. 

3 

Implementación, revisión y 
actualización de los 
procedimientos operativos 
estandarizados de 
saneamiento (POES) en área 
de proceso 

El proyecto tiene como 
objetivo revisar, actualizar e 
implementar los 
procedimientos operativos 
estandarizados de 
saneamiento (POES) en 
área de proceso. 

3 

Identificación de parásitos 
zoonóticos en opisthonema spp 
y sardinops sagax destinados 
al consumo humano 

El proyecto tiene como 
objetivo identificar parásitos 
que afectan la calidad de 
peces destinados al 
consumo humano. 

3 

Estandarización de las líneas 
de freído y empacado para 
control de proceso en producto 
preformados mediante la 
implementación de método 
SDCA 

El proyecto tiene como 
objetivo estandarizar las 
líneas de freído y empacado 
para control de proceso en 
producto preformados 
mediante la implementación 
de método SDCA. 

3 

Optimización de la 
concentración de químicos 
utilizados para el lavado y 
desinfección por sistema de 
limpieza CIP (clean in place) en 
sala de jarabe y llenadora de la 
empresa el manantial 

El proyecto tiene como 
objetivo optimizar la 
concentración de químicos 
utilizados para el lavado y 
desinfección por sistema de 
limpieza CIP (clean in place) 
en sala de jarabe y llenadora 
de la empresa el manantial  

3 

Implementación de un manual 
de buenas prácticas de 
manufactura en la empresa 
puro pollo 

El proyecto tiene como 
objetivo poner en práctica lo 
establecido en el manual de 
buenas prácticas de 
manufactura 

3 

Evaluación sensorial de 
productos alimentarios en la 
planta de producción puro 
pollo: impacto en la aceptación 
del consumidor 

El proyecto tiene como 
objetivo realizar la 
evaluación sensorial de 
diferentes productos 
alimentarios en la planta de 
producción de puro pollo. 

3 

Análisis de calidad de 
diferentes vinos mediante el 

El proyecto tiene como 
objetivo evaluar la calidad de 

3 
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control de parámetros 
fisicoquímicos durante el 
proceso de fermentación 

diferentes vinos durante el 
proceso de fermentación 

Revisión y actualización de 
documentación existente y 
capacitación del personal en el 
uso adecuado de materiales y 
equipos en el área de 
panadería en ambos turnos. 

El proyecto tiene como 
objetivo capacitar al personal 
en el uso adecuado de 
materiales y equipos en el 
área de panadería en ambos 
turnos. 

3 

Verificación de los requisitos de 
la ISO 17025 en el laboratorio 
de alimentos Kay 

El proyecto tiene como 
objetivo verificar los 
requisitos de la ISO 17025 
en el laboratorio de 
alimentos Kay 

3 

Detección de parásitos 
zoonóticos en peces (anchoa 
sp., oligoplites refulgens y 
scomber japonicus) del golfo de 
california 

El proyecto tiene como 
objetivo detectar parásitos 
que afectar la calidad de 
diferentes peces del golfo de 
california 

3 

Elaboración e implementación 
del plan de calidad para 
empacado de fruta 
deshidratada 

El proyecto tiene como 
objetivo elaborar e 
implementar del plan de 
calidad para empacado de 
fruta deshidratada 

3 

 
 
Información relevante adicional. 
Prácticas de laboratorio 
 
Durante los meses de enero a marzo, los alumnos 
y las alumnas realizaron diferentes prácticas en el 
laboratorio de química y taller de procesamiento 
de alimentos de la universidad. Algunas prácticas 
desarrolladas por los alumnos fueron: 
estandarización del proceso de obtención de 
Rompope de Jamaica, Coricos de cacahuate, 
Cono de maíz para nieve, Salsa de piña con chile, 
Gomitas de sandía y pepino, Semifrío de coco, 
Chips de pepino, Dulce enchilado de jamaica, 
Gomitas de sandía con chile, Dulce suave de 
pepino con chile, Piña deshidratada y bebida 
alcohólica preparada de piña, Pay de café, Flan 
de coco, Jamoncillos de café, cacahuate, coco y 
nuez y barritas de cereales con yogurt de fresa.  
Además, se realizó la caracterización fisicoquímica, nutricional, microbiológica de 
los alimentos antes mencionados y reacciones químicas y enzimáticas como parte 
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de los contenidos de las materias de Tecnología de alimentos IV, Integradora I y II, 
Microbiología, Bioquímica avanzada y Química analítica. 
 
Eventos sociales 

Como parte de las actividades de colaboración con comunidades que la Universidad 
tiene en su Programa Institucional de Desarrollo, estudiantes del quinto cuatrimestre 
de la Ingeniería en Alimentos, con el acompañamiento de su coordinadora de 
carrera, MC. Lucila Jazmín Virgen Ceceña, impartieron a seis mujeres de la 
comunidad de El trébol 1, un taller de elaboración de chiles en escabeche, con la 
finalidad de fomentar el emprendurismo en este tipo de conservas. 
 

  
 
 
Capacitación docente 
 
El pasado 21 de marzo, tres docentes de la ingeniería en alimentos recibieron 
capacitación en las instalaciones del laboratorio de química de la universidad sobre 
el uso y mantenimiento de la Liofilizadora marca Labconco, modelo 700201000 
adjudicada a esta universidad en diciembre de 2024 por medio de un proyecto del 
Instituto Sinaloense de Infraestructura Física Educativa (ISIFE). La capacitación 
estuvo a cargo de la empresa CTR Scientific. 
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CONTADURÍA 

 
Eventos académicos 
 
Estudiantes de contaduría asisten a conferencia sobre empoderamiento 
académico y proyecto de vida 
 
A cargo de esta actividad que favoreció la 
interacción entre los estudiantes de 
contaduría y sus docentes, mediante un 
ejercicio práctico, estuvieron la Lcda. Ingrid 
Rubí Saucedo Pérez, jefa del Departamento 
de Empoderamiento y Desarrollo Regional, y 
el Dr. Cuauhtémoc Miguel Ángel Lagunas 
Silva, colaborador de CRJM. 
 
 
Esta conferencia ayudo a los estudiantes a poder hacer un ejercicio donde pudieron 
desarrollarse y obtener sus fortalezas y debilidades para poder llevar un mejor 
desarrollo profesional y así tener mejores rendimientos a nivel académico y 
personal. 
 
Conferencia sobre el día internacional de la mujer 
 

 
Dentro de la semana de la 
conmemoración del día internacional 
de la mujer los estudiantes de la 
carrera de contaduría asisten a 
conferencia sobre la mujer luchando 
por un mundo más justo, donde los 
estudiantes descubrieron la 
importancia de la igualdad tanto en 
hombres como mujeres. 
 
 

 
Esta conferencia fue llevada a cabo en coordinación del Instituto Municipal de la 
Mujer (IMMUJER) y CECATI 150, por lo cual se contó con la presencia de la Maestra 
Cecilia López Burgueño y el Lic. Manuel Salazar Lizárraga, directora de IMMUJER 
y jefe de vinculación de CECATI 150. 
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Estudiantes de contaduría participan en la conferencia sobre la importancia 
de la Lengua Materna 
 
 
Con motivo del Día Internacional 
de la Lengua Materna estudiantes 
de la carrera de contaduría 
asistieron a un conversatorio y 
proyección de un video 
documental, en donde la 
estudiante de enfermería, 
Elizabeth Apresa Aguilar y el 
estudiante de Agricultura, Juan 
José Sánchez de la Cruz, ambos 
de origen indígena, compartieron 
sus experiencias como hablantes 
de náhuatl en un contexto donde el 
idioma español es el dominante. 
 
 
Estudiantes de contaduría participan en la convivencia de la celebración del 
día del Amor y la Amistad.  
 

 
Los estudiantes de contaduría alegres 
y entusiasmados celebran el día del 
Amor y la Amistad dentro de las 
instalaciones de la universidad 
Tecnológica de Escuinapa, donde por 
iniciativa propia lograron obtener una 
convivencia sana, esto con el fin de 
fomentar el compañerismo y la amistad 
entre todo el grupo de contaduría. 
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DESARROLLO Y GESTIÓN DE SOFTWARE 

 

Eventos académicos internos y externos  
Se imparte conferencia de orientación sobre posgrado a estudiantes de 
Tecnologías de la Información. 
 
Con la finalidad de orientar a estudiantes 
de la Ingeniería en Tecnologías de la 
Información e Innovación Digital de 
UTEsc, sobre las oportunidades y 
criterios para cursar estudios de 
posgrado, el Dr. Igor Piotr Beraud 
Martínez impartió la video conferencia "La 
importancia de estudiar un posgrado". 
La coordinación de esta charla estuvo a 
cargo del coordinador de la carrera, Lic. 
Omar Francisco Muñoz Ávila. 
 
Se realizó una charla con los estudiantes del quinto cuatrimestre en 
modalidad virtual 
 

El tema abordado en esta sesi·n fue ñLa 
importancia del CV en la estadía 
profesionalò. Durante su disertaci·n, 
Gómez Durán hizo recomendaciones a 
las y los estudiantes para elaborar un CV 
especial para el área de desarrollo de 
software. 
La actividad fue organizada por el 
profesor, MGTI. Jorge Luis de la Paz 
Ramos, como parte de las actividades del 
cuatrimestre enero - abril 2025. 

 
Taller Talento Joven 
 
Gracias a Redpetroil Familia Petroil por 
brindar la oportunidad a dos estudiantes de 
TSU en Tecnologías de la Información, 
área desarrollo de software 
multiplataforma de la Universidad 
Tecnológica de Escuinapa, de poner en 
práctica sus conocimientos, en el marco 
del programa "Talento Joven", con su 
participación en proyectos que contribuyen 
a la productividad de la empresa, mientras 
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adquieren experiencia en su dinámica organizacional. 
  
Estudiantes de Tecnologías de la Información desarrollan y presentan 
soluciones con aplicaciones móviles y datos en la nube 
 
En la Sala de Egresados de UTEsc, estudiantes del quinto cuatrimestre de la 
Ingeniería en Tecnologías de la Información e Innovación Digital presentaron los 
proyectos de soluciones tecnológicas que desarrollaron durante el cuatrimestre 
enero ï abril de 2025. 

 
Para su desarrollo se integraron conocimientos de las asignaturas ñDesarrollo de 
aplicaciones m·viles multiplataformaò y ñBases de datos para c·mputo en la nubeò, 
que fueron impartidas por el Ing. Jesús Manuel Salcido Aguilar y MGTI. Jorge Luis 
de la Paz Ramos, respectivamente. 
Los proyectos presentados se enfocan en dar soluciones a problemas reales de 
instituciones públicas y empresas privadas como gestión de inventarios, 
planificación de tareas para estudiantes, gestión de proyectos empresariales, 
control de acceso a una biblioteca y solicitud de atención a incidentes dentro de 
una empresa. 
 
Presentan proyectos estudiantes de Tecnologías de la Información 
 
Ante docentes, comunidad estudiantil de UTEsc y de bachillerato, estudiantes de la 
Ingeniería en Tecnologías de la Información e Innovación Digital, llevaron a cabo 
su presentación de proyectos finales, en la que dieron a conocer distintos servicios 
tecnológicos aplicados con los conocimientos que adquirieron en las asignaturas 
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de ñConmutaci·n y enrutamiento de redesò, que imparti· el Ing. H®ctor Sa¼l 
Guzmán Pardo a estudiantes del segundo cuatrimestre; ñAplicaciones Web para 
I4.0ò, que imparti· a quinto cuatrimestre la Ing. Elizabeth Guadalupe Carrillo 
Casillas, quien tambi®n imparti· ñDesarrollo Web Profesionalò a estudiantes del 
octavo cuatrimestre. 
 
A esta actividad en la que estuvo presente el coordinador de la carrera, Lic. Omar 
Francisco Muñoz Ávila, asistieron estudiantes de Conalep para tener un 
acercamiento con las y los estudiantes desarrolladores de los proyectos 
presentados. 

Las y los estudiantes de segundo cuatrimestre configuraron una red de internet a 
escala con elementos de conmutación de enrutamientos simulando la 
interconectividad entre distintas zonas geográficas del mundo, a la vez que 
establecieron una red empresarial con servicios de "voz y datos" implementando 
tecnologías de telefonía IP, configuración de puntos de acceso inalámbrico y 
servicios diferenciados por redes virtuales mediante switching y routing. 
 
Las y los estudiantes de quinto cuatrimestre desarrollaron Aplicaciones Web que 
apoyan en el registro y gestión de información en diferentes sectores industriales, 
como inventarios, control de mantenimiento a maquinaria, gestión de información 
textil, control de pruebas farmacéuticas, control de recursos en construcción, 
registro de asistencia laboral, sistema de préstamos y control de generación o 
consumo eléctrico. 
 
Por su parte, las y los estudiantes del octavo cuatrimestre presentaron proyectos 
de aplicaciones de entretenimiento o herramientas en línea útiles para cualquier 
persona que tenga acceso a internet, como trivias con temáticas específicas, 
plataformas educativas, servicios para mascotas, control nutricional y rutinas de 
ejercicio, directorios de negocios y locales, agenda para grupos musicales, app de 
terapia de lenguaje, entre otros. 
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Prácticas de laboratorio 
 
En el periodo de enero - marzo, se realizaron un indeterminado número de 
actividades de desarrollo de aplicaciones y prácticas de ruteo, en los centros de 
cómputo, tales como: 
 

¶ Aplicación móvil para la visualización de equipamiento gastronómico de la 
Universidad Tecnológica de Escuinapa. 

¶ Aplicación móvil para el control del inventario de materiales electrónicos para 
la carrera de Mecatrónica de la Universidad Tecnológica de Escuinapa. 

¶ Aplicación móvil para el manejo de tareas diarias para colaboradores de 
Coppel 

¶ Aplicación móvil para el control del inventario de materiales electrónicos para 
la carrera de Mecatrónica de la Universidad Tecnológica de Escuinapa 

¶ Sistema de Atención de Reportes 

¶ El sistema permite a los clientes reportar incidentes o problemas técnicos, 
que son asignados por el gerente de sistemas a ingenieros para su atención. 
El cliente puede calificar la atención recibida y proporcionar 
retroalimentación a través de una encuesta de satisfacción. 

¶ Una aplicación móvil para la administración de proyectos en la empresa 
Grupo Petroil. 

¶ Aplicación móvil de gestión de datos aplicado en un torneo de fútbol amateur 
en Escuinapa. 

¶ Aplicación móvil multiplataforma enfocada a recordatorios académicos que 
ayuda a la planeación de tareas y actividades académicas. 

¶ Aplicación donde se digitalizará la información de los clientes ya existentes 
en la empresa CrediEsc junto con su respectivo historial en dado caso de 
tener. 

¶ Desarrollo de una aplicación móvil para la difusión del comité de ética de la 
Universidad Tecnológica de Escuinapa. 

¶ App de incidencias que ayuda a gestionar y monitorear las solicitudes que 
se mandan al departamento de apoyo técnico en grupo Coppel. 

¶ Programación de aplicaciones con alta calidad para solucionar o automatizar 
tareas del mundo empresarial, de manera remota o en la nube.  

¶ Instalación de distintos sistemas operativos (Linux, Ubuntu, Free BSD) 

¶ Instalación y/o Configuración de redes alámbricas e inalámbricas 
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GASTRONOMÍA  

 
Viajes de estudio 

Viaje estudiantil para conocer la elaboración de platillos y bebidas 
tradicionales 

Los estudiantes de gastronomía del 8°A y 
8°B desarrollaron una serie de visitas en 
algunos establecimientos regionales, en 
donde pudieron conocer el proceso y 
elaboración de productos como el 
rompope, cajeta, proceso del tequila del 
grupo José Cuervo, productos artesanales, 
productos en conservas, quesos, platillos 
típicos como birria, pozole, platillos a base 
de tequila y mezcal, así como algunos 
productos derivados del agave azul como 
el pajarete. 

Los estudiantes desarrollaron una serie de registro gastronómico como reporte de 
los grados de destilación en el proceso, así como el proceso de añejamiento del 
producto. 

Viaje de estudios para identificar el proceso administrativo y operativo de 
empresas industriales del rubro gastronómico 

 

El alumno pudo observar la coordinación de 
equipos de trabajo a través de cada área 
que conforma la empresa desarrollando la 
planeación y la supervisión para 
incrementar la competitividad realizando 
así un reporte en donde se identificaba los 
siguientes puntos: 

 
 

¶ Objetivos 

¶ Metas 

¶ Estrategias 

¶ Secuencia de actividades 

¶ Tiempos de realización y de entrega de resultados 

¶ Recursos necesarios, tiempo en que se requieren y costos 
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¶ Canales y medios de comunicación para nuevos acuerdos y entrega de 
resultados 

¶ Formas de supervisión. 
 
Eventos académicos internos       y externos  
Presentación de proyectos en la materia de Cocina Mexicana con propuesta 
de menú degustación 
 
Estudiantes de 8° cuatrimestre 
culminaron la materia de cocina 
mexicana impartida por la chef 
instructora Alejandra Rendón Silva en 
donde durante el cuatrimestre se 
trabajó en la planificación, 
organización, dirección y control para 
llevar a cabo esta presentación de 
donde se elige el concepto 
gastronómico, propuesta de menú, 
maridaje con las bebidas, plaque, 
selección de mobiliario y equipo, calidad en el servicio así como una seria de 
actitudes y aptitudes desarrolladas y trabajadas durante el cuatrimestre en donde 
se ve reflejado el conocimiento en aula dando como resultado la coordinación y 
liderazgo mostrado por los estudiantes en la organización y diseño de distintos 
conceptos gastronómicos aportando la parte cultural con la historia y construcción 
de platillos seleccionados a detalle en dicho evento participaron 13 alumnos 10 
mujeres y 3 hombres. 

 
Grupo El Manantial realiza concurso Gastronómico en colaboración con la 
Licenciatura en Gastronomía en instituciones de la Zona Sur de Sinaloa 

 
En el desafío culinario participaron estudiantes de distintas instituciones como el 
instituto Madeleine, UAS, CECATI 132, y UTESC, con formación en gastronomía 
para crear acciones culinarias, utilizando el ingrediente principal el refresco 
Tonicol, Dicha competición en su etapa final contó con platillos regionales.  
Los estudiantes dieron a degustar sus creaciones a invitados especiales y al jurado 
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calificador que estuvo integrado por académicos reconocidos y personalidades del 
sector gastronómico de Sinaloa, quienes seleccionaron los tres platillos 
ganadores, cuya autoría y autores recibieron premios en efectivo, reconocimientos 
y dotaciones de productos. 

 
 
Ruta gastronómica en el mercado municipal para identificar los proveedores 
locales a base de productos de volatería y pescados 
 
En actividad complementaría de la unidad l 
y ll de la materia de Bases Culinarias II los 
estudiantes de segundo cuatrimestre 
realizaron una ruta gastronómica por 
Escuinapa cuyo inicio fue en el mercado 
municipal, identificando los establecimientos 
en donde podían encontrar la materia prima 
para llevar a cabo sus prácticas de 
fortalecimiento en los talleres y laboratorios 
de la carrer. Los estudiantes analizaron las 
variedades de productos de volatería y pescados locales así como visualizar de 
manera tangible el cómo seleccionar el producto en base a las características 
organolépticas, temperatura, higiene en la manipulación de alimentos así como las 
partes principales, secundarias y terciarias con las que pueden realizar distintos 
platillos implementando diferentes métodos y técnicas de elaboración. Los 
estudiantes se mostraron muy interesados elaborando el reporte de la ruta, 
mostrando mucha participación con una serie de preguntas al personal de los 
distintos establecimientos, en dicha visita participaron 23 mujeres y 14 hombres y 
el recorrido estuvo dirigido por la maestra Ana Karen Uribe Neri. 
 
 
Presentación de platillos a base de pescados grasos, semi grasos y magros 
en la materia de Bases Culinarias ll 
 

Como parte de su formación los estudiantes de 
segundo cuatrimestre presentaron una serie de 
platillos a base de pescados magos, grasos y 
semigrasos en una demostración gastronómica 
mostrando con resultados tangibles la 
capacitación impartida en aula durante la unidad 
ll en donde los estudiantes diseñaron una 
propuesta de platillos fríos, calientes, entrantes y 

platillos principales en donde pusieron en práctica desde la selección de los 
productos realizando una evaluación y selección de los insumos con las 
características organogenias, variedades de pescados referentes a la zona, 
selección de proveedores que cumplieran las medidas de higiene y seguridad, 
proceso de almacenamiento así como la manipulación del producto con la 
implementación de métodos, técnicas, montaje y estructura del platillo todo ello 
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orientado por la chef instructora a cargo de la materia Ana Karen Uribe Neri, quien 
con el apoyo y guía se logró propuestas saludables, vanguardistas y pertinentes 
para la zona. Esto fue posible gracias a la participación de 23 mujeres y 14 
hombres. 

 
 
Capacitación para elaboración y venta de productos temáticos alusivos al 
día de San Valentín promoviendo la iniciativa al emprendimiento con el curso 
ñEmprende San Valent²nò 
 
Como parte del compromiso regional se lleva a 
cabo el curso emprende San Valentín enfocado 
al desarrollo de productos factibles y en 
tendencia para el emprendimiento o 
actualización de métodos, técnicas, tendencias 
para la venta de productos de temporada las 
participantes se mostraron interesadas 
desarrollando la parte creativa e 
implementándolo algunas de ellas en sus 
establecimientos, esté curso se complementó 
con la capacitación en las estrategias de marketing, costos, presupuestos, recetas 
estandarizadas y selección de materia prima para que su producto tenga una 
mayor rentabilidad y posicionamiento en el mercado local o regional, dicha 
actividad fue impartida por la Chef instructora Ana Karen Uribe Neri con la 
participación de 5 mujeres. 
 
 
Conferencia en temas de exportación del rubro alimenticio  
 

Se llevó a cabo una conferencia en donde se 
tocaron temas de exportación en el área 
gastronómica donde se observaron los puntos 
a considerar para la exportación de diferentes 
productos nacionales con una variedad de 
productos. Entre los principales productos 
exportados se encuentran la cerveza, el 
tequila, el aguacate, el jitomate, la nuez, el 
jugo de frutas y los alimentos procesados. 
También, se tocaron temas como los 

aranceles y los protocolos de importación. Además, se discutieron las normas de 
etiquetado de cada producto referentes a cada país en donde será enviado con el 
fin de garantizar que los productos alimenticios cumplan con los requisitos de 
calidad y seguridad alimentaria. Esta conferencia fue disertada por el ponente Lic. 
Oscar Ignacio Estrada Neri en donde se tuvo la participación de 90 estudiantes, 
58 de ellos mujeres y 32 hombres. 
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Estudiantes de la Licenciatura en Gastronomía participan en el Festival 
Cultural y Gastronómico COBAES 2025 
 
En colaboración con el aniversario de las preparatorias COBAES se tuvo la 
participación de estudiantes de gastronomía en una muestra gastronómica en 
donde presentaron platillos representativos de la región con un toque único como 
fue el caso del aguachile tropical el cual era elaborado con una salsa de mango y 
trozos de coco dándole a su vez un 
toque refrescante con hierbabuena. Otro 
de los platillos presentados fue una 
campechana de mariscos, agua de 
mango y paté de camarón muy 
característico de la zona. Este último fue 
degustado por los asistentes quienes 
elogiaron los conocimientos y 
habilidades de los estudiantes. 
 
 
Participan estudiantes de Gastronomía en el fomento a la lectura en la 
semana del libro Escuinapa 2025 
 

En pro del fomento de la cultura e 
investigación, estudiantes de 2°B 
participaron en la semana del libro 
Escuinapa 2025 en donde los estudiantes 
dieron lectura a 18 recetas y reseñas de 
autores gastronómicos que expresan su 
arte desde sus platillos desde la selección 
de insumos, métodos y técnicas 
implementadas, sabores principales, 
armonía de productos complementarios, 

colores, texturas e historia formando así experiencias gastronómicas únicas. Los 
estudiantes dieron lectura a productos únicos con una mezcla de sabores 
inigualables, intercambiando experiencias, sensaciones y alguno de ellos 
expresando los ingredientes que se identificaban ya que se utilizaban en casa. Fue 
una actividad muy fructífera e interactiva para los estudiantes en donde desde la 
parte cultural y de interés pudimos apreciar el gusto por la lectura y el seguir 
investigando más sobre el tema. En dicha actividad participaron 18 estudiantes, 
10 mujeres y 8 hombres. 
 
Presentación de productos Gastronómicos enfocados en principales 
platillos de la Cocina francesa 
 
En este ejercicio de final de curso, el alumno elabora una propuesta gastronómica 
de cocina tradicional europea, considerando los ingredientes tradicionales, modos 
y costumbres, métodos y técnicas culinarias con base en la normativa aplicable 
para diversificar la oferta gastronómica y potenciar el sector, desarrollando 




































































































































